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学习工作经历： 

1989-2000  无锡轻工业学院/江南大学 食品工程、食品科学  本硕博

2000-至今  上海理工大学 食品研究所 讲师、副教授、教授/所长 

2015-2016  美国俄勒冈州立大学，食品科学与工程系，访问学者 

 

 

                                                                                            

专业负责人——徐斐，江西临川人，教授/博导 

个人主要荣誉： 

上海市“五一” 劳动奖章 

上海市“五一” 巾帼奖 

上海市优秀教师 

上海市科技启明星 

  长期专注于食品质量安全快速检测和风险评估研究 

  是国内食品速测生物传感器研发的开创学者之一 

  联系邮箱：xufeiorange@163.com 

主要社会兼职： 

上海市食品安全风险评估专家委员会委员 

上海市学位委员会食品学科评议组成员 

上海市食品质量与安全教育高地负责人 

上海市食品药品安全研究会理事 

九三上海市委食安科普工作委员会副主任    

1. 专业负责人介绍及专业师资队伍简介 
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专业师资队伍：共39人，9位教授，12位副教授 

国家及省部级人才：国家千人计划、万人计划领军人才 

         教育部新世纪人才、上海市科技启明星、上海市晨光学者 

    平均年龄40岁 

    知识结构合理 

     

1. 专业负责人介绍及专业师资队伍简介 



2. 专业覆盖领域介绍 
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民以食为天，食以安为先 

• 以化学、生命科学为主，物理学科为辅，探索食品营养和食品安全等品

质保障的规律 

• 学习、开发各类新技术在高品质食品加工、食品营养与安全方面的应用 

• 满足公众对营养、安全、高品质食品的需求，提升人类健康水平 

• 为食品企业、市场监管、商检、海关、标准计量、卫生防疫、产品检验、

科研院所等单位培养从事食品安全检验、食品品质控制、食品营养开发

和食品质量监督管理等工作的高级复合型应用人才 

 



（1）食品安全监控技术 

以食品安全危害因子为对象，学习研究： 

     快速检测新方法、新技术及仪器； 如何减少危害物含量的方法技术 

     食品监控信息化系统和风险评估技术；食品加工全过程安全质量监控                    

• 此领域目前是我校食品一级博士点排名第一的研究领域 

• 我校研究的技术特色是微型化、多功能化、智能化和集成化 

• 开发了一批具有自主知识产权的检测方法、试剂盒及仪器 

• 获得多项省部级科技奖励 

 

主要专业领域1：食品质量与安全控制 

2. 专业覆盖领域介绍 

我校自主开发 

农药残留速测生物传感器 

以食品质量安全保障为目标，学习研究： 

     食品加工、贮藏、运输、销售过程中食品品质发生变化的原因 

     经典、常规、传统的监测食品品质变化的检测技术及仪器 

     从食品配方/工艺/装备/管理等多角度出发，优化控制食品品质的技术 



（1）食品安全监控技术 

围绕营养与健康，学习研究： 

      营养学基础理论；各类食物的营养价值及各营养素的营养学特点/代谢吸收 

      不同人群的营养需求；营养搭配的基本方法 

      从食品配方/工艺/装备/管理等多角度出发，优化制备高品质功能食品的技术 

主要专业领域2：食品营养与健康 

以功能性益生菌功能性多糖、功能性多肽等为研究对象，学习研究： 

      活性组分纯化鉴定、营养健康及活性成份功效机理、活性组分保持控制技术 

      针对高发慢性病人群和特定人群开发新型营养健康食品 

• 此领域目前是我校食品一级博士点排名第二的研究领域 

• 我校技术特色是益生菌和乳制品开发技术产业化程度高 

• 获得了一批自主知识产权优良益生菌，填补了国内空白 

• 获得多个省部级一等奖 

2. 专业覆盖领域介绍 

乳酸菌 
全基因图谱 

健能系列产品 



1980-2000年 2000-2011年 2012-2017年 2017年-至今 

国内较早开展食品

冷冻冷藏研究 

国内较早开展食品

速测生物传感器检

测研究 

1997年获国家自然

科学四等奖 

2000年获“食品科学”

二级硕士点 

2005年开办“食品质量

与安全”本科专业 

2011年获“食品科学与

工程”一级学科硕士点 

2012年自设“营

养与食品安全”

二级博士点 

2018年获“食品科

学与工程”一级学

科博士点 

上海理工大学能源与动力学院 

“制冷与低温工程”博士点（含食品冷冻冷藏方向）/1986年 

上海理工大学医疗与食品学院 

“生物医学工程”博士点/2011年 

3.专业历史沿革、特色优势 

历史沿革 



学科建设平台：上海市高水平大学建设学科——“食品科学与工程”（2017） 

              上海市高原学科重点建设点——“营养与食品安全”（2014） 

              上海市一流学科重点建设点——“营养与食品安全”（2012）           

监研学合作平台：上海市食品安全风险评估委员会成员单位（2010） 

                上海市食品安全舆情监测工作组成员单位（2010） 

省部级平台：上海市“食品微生物工程技术研究中心”（2016） 

            上海市本科教育高地平台“食品质量与安全”（2009） 

3.专业历史沿革、特色优势 

特色优势 

• 是支撑“食品科学与工程”一级学科的两大本科专业之一，具有本硕博完整的学科

专业培养体系 

• 是上海功能食品产业技术创新战略联盟理事长单位，与上海市市场监管局/质检院/

农产品质量检测中心/天祥/SGS/光明/丰益等多家企事业建立了良好的合作关系 



特色优势 

近五年承担纵向课题: 151项（国家级70项,省部级81项）；横向课题：157项 

         科研经费近9600万, 为学生培养提供了良好保障 

序号 项目级别 项目数 项目金额（万） 

1 国家级 
国家自然基金： 23项 

十二五863计划/十三五重点研发：9项 
3398.7 

2 省部级 120项 2857.5 
3 横向委托项目 157项 3304.3 

              合计 308项 9560.5 

十三五重点研发 
粮油食品在线安全监测技术研究与专
用装置开发  

2018 徐斐 

非典型日粮条件下原料奶产品开发 2018 王光强 

牦牛肉乳产品加工关键技术与标准应
用示范 

2018 熊智强 

杂粮与主粮营养复配科学基础、主食
应用与功能化关键技术研究与示范 

2017 管骁 

食品高效冷冻解冻关键技术及装备开
发 

2017 宋晓燕 

营养大米、专用米等加工关键技术设
备研发与示范 

2017 李森 

国家自然基金 
嗜热链球菌胞外多糖对其发酵乳体系的稳定机
制研究 

面上/2018 艾连中 

牛樟芝多糖代谢特性及肠道微生态调节机理的
研究 

面上/2019 夏永军 

甲酸诱导毕赤酵母表达外源蛋白与代谢调控机
制研究 

面上/2019    张建国 

紫胶红素对食源性致病菌“活体染色”机理及
新型双向免疫层析技术研究 

面上/2019 刘箐 

乳酸菌胞外多糖生物合成的转录调控机制研究 面上/2019 熊智强 

重金属离子表面印迹聚合物的识别机理及其吸
附/解吸调控 

面上/2017 徐斐 

3.专业历史沿革、特色优势 



特色优势 

近五年发表论文976篇，SCI收录341篇，其中JCR1区和2区近120篇 

      中文CSCD收录635篇。 

序号 发表论文收录 篇数 

1 SCI收录 

JCR1区52篇 

JCR2区67篇 

其他222篇 

2 中文期刊CSCD收录 635篇 

                      合  计 976篇 

ESI高被引论文 

IF≥5.0   31篇 

3.专业历史沿革、特色优势 



近五年获得重要科研奖励8项，其中省部级一、二等奖7项 

序号 奖励名称 等级 奖励次数/时
间（年） 

1 上海市科技进步奖 一等奖 1/2014、2018 

2 上海市技术发明奖 二等奖 2/2014、2016 

3 其他省部级科技进步奖 二等奖 3/2014、2015、
2016 

4 上海市科技进步奖 三等奖 2/2015、2017 

序号 发明专利状态 发明专利数 

1 授权专利 
中国专利92项 

美国专利1项 

2 申请专利 184项 

                        合  计 277项 

近五年申请发明专利184项，获得授权发明专利93项，其中美国专利1项 

3.专业历史沿革、特色优势 

特色优势 



通识教育课程(47.5)  

学科基础课程(65)  

专业课程(51.5)  

任选课程(4)  

五大课程阵列 

多种思维方式提供宽广的教育平台  

以毒理学、四大化学、生物化学为基础 

辅以测控技术原理、工程制图等工科特色课程 

以食品化学、食品分析、食品营养等为核心

培养学生的专业知识及动手能力 

学生根据自己的兴趣、爱好 

自主设计并修读相关课程 

本专业本科培养方案规定的总学分为168学分，分四大课程群 

核心：食品化学/生物化学/食品分析/食品安全风险及信息化管理技术等 

实践类课程学时占总学时的60.24%，专业选修课开出率达到100% 

4. 专业学习攻略 

明确专业培养计划，核心必修全面选择 



第一学期 第二学期 
课程代码 课程名称 学分 课程代码 课程名称 学分 

  思政类 约3.0   思政类 约3.0 

  军体类 3.0   军体类 1.0 

  外语类 4.0   外语类 4.0 

  综合素养类 2.0   综合素养类 2.0 

14003060 工程制图（1） 2.0   计算机基础类 3.0 

17002820 工程学导论(3组) 1.0 22000220 高等数学A(2) 6.0 

22000210 高等数学A(1) 6.0 22000622 线性代数B 2.0 

22100160 无机化学实验 0.5 22000071 大学物理B 4.0 

22001080 无机化学 3.0 22001260 分析化学B 2.0 

34100012 金工实习B 2.0 22100240 分析化学实验B 1.0 

合计 26.5 合计 28 

注：1. 通识-思政类每学期限选一门； 
 2．通识-体育类课程每学期限选一门； 
 3．通识-外语类每学期限选一门。 

注：1. 通识-思政类每学期限选一门； 
 2．通识-体育类课程每学期限选一门； 
 3．通识-外语类每学期限选一门。 

4. 专业学习攻略 

合理安排课程，顺利修完学业 
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5.专业学生培养质量 
 

学生重大获奖情况 

姓名 奖项 等级 获奖时间 奖项级别 

玛丽哈
巴·拜克来 

首届2017“新生代”饮
料创新设计大赛 

三等 2017.04 
国家级 

曹化睿 第四届中国“互联网+”

大学生创新创业大赛
上海赛区 

银奖 2018.07 省部级 

刘雨 马铃薯主食化大学生
创新设计大赛 

二等 2019.06 省部级 

    近三年学生共获重大奖项3项，国家级奖项1项，省部级奖项共2项。 
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5.专业学生培养质量 
 

年份 就业率（%） 升学率（%） 出国率（%） 

2015 90.91 7.17 5.36 

2016 96.23 15.09 7.55 

2017 96.43 18.18 13.64 

2018 100 24.89 4.76 

2019 96.30 28.00 3.57 

学生去向 

    近五年学生的就业率呈现出逐年升高趋势，已趋于达到100%，就业竞争力相

对较强，毕业后在食品流通、加工、进出口企业、卫生监督、食品质量监督管理

部门、相关院校和科研机构等工作岗位上发挥重要作用；升学率也呈现出逐年升

高趋势，2019年达到28%。 
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5.专业学生培养质量 
 

部分杰出校友 

姓名 毕业时间 杰出校友简介 

周盛敏       2009   
 

现任丰益全球研发中心研发经理，负责益海嘉里集团小包装油脂产品开发和营养研究，
已主持行业及公司级重大科研项目20多项，申请中国发明专利25项，8项已授权，参
编专著1部，入选上海市人才发展资金资助计划，获得湖北省科技进步一等奖、上海
市科技进步三等奖、浦东新区创新成就奖、浦东新区青年岗位能手等奖励和荣誉。担
任国际期刊美国油脂化学家协会杂志AOCS特邀审稿人。 

李思超 2011 目前就职于全球最大的食品配料公司Kerry公司，先后在爱尔兰总部，美国研发中心
和新加坡亚太三大研发中心工作，发挥食品酶学优势，承担国际大客户和国内重要客
户的食品饮料相关研发和应用项目。现任Kerry公司大中华区研发与应用经理。 

翟明爽 
 

   2014  毕业后考入上海市食药监局崇明分局（现崇明市场监督管理局）工作。工作期间多次
考评为优秀，获优秀党员、监管之星等荣誉称号，2015年被竞选为局团委委员，2017
年被群众赠予感谢锦旗2次，2018年1月晋升四级主办。 

曾海娟 2014 毕业后继续攻读食品硕士，之后直升“营养与食品安全”方向博士。进入上海市农业
科学院生物技术研究所工作，主要从事食品安全快速检测技术研究，现已以第一作者
发表论文8篇，授权发明专利3项。 

沈力 2015 毕业至今，加入上海豪远食品有限公司的创业团队，并同时创办了安徽徽岳贸易有限
公司，一直致力于生鲜产品的标准化和集约化。创业以来，公司以“让天下水果好吃
不贵”为己任，不断在产地端引入符合中国消费群体标准的、高质量、高性价比的产
品，目前已建立完备的全球供应链，陆续打通/简化了部分生鲜产品的供应链节点，
初步实现了去中间化环节。下一阶段公司还将促使食品安全与质量信息化技术在田间
地头真正落地，使产品产量及质量能有更进一步的提升。 
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更多精彩卓越 

期待 

你们的加入！ 


